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Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

SARS-CoV-2-Hygienekonzept im Gastgewerbe -
Was ist zu beachten?
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Im Verlauf der COVID-19-Pandemie haben Sie lhr Hygienekonzept fortwdahrend an die neu-
esten Erkenntnisse angepasst. Dies hat sich bewahrt. Dort, wo die HygienemaRnahmen
konsequent eingehalten wurden, gab es keine COVID-19-Ausbriiche. Daher gelten diese
Maf3nahmen weiter und sind gesetzlich geregelt.

Uberpriifen Sie bitte fortwidhrend, wo Sie gegebenenfalls noch nachjustieren miissen.
Stellen Sie dann alle betrieblichen Unterlagen zu einem Hygienekonzept im Sinne des § 3
der neuen SARS-CoV-2-Arbeitsschutzverordnung zusammen.
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SARS-CoV-2-Hygienekonzept im Gastgewerbe — Was ist zu beachten?

Gehen Sie bitte wie folgt vor:

1 o Beurteilen Sie die Infektionsgefahrdungen mit unserer Handlungshilfe
»Ergdnzung der Gefdhrdungsbeurteilung gemafl SARS-CoV-2-Arbeits-
schutzregel und Standard“

https://www.bgn.de/1773
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Ergédnzung der
Gefdhrdungsbeurteilung

gemaB SARS-CoV-2-
Arbeitsschutzregel und -standard

Branche: Gastgewerbe

2. Die wichtigsten Anderungen der Arbeitsschutzvorschriften finden Sie in
unserem ,,Update Corona“

Gemeinsam gesund bleiben wihrend d

https://www.bgn.de/1774
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e Wenn der Mindestabstand von 1,5 m oder die Anforderungen an die
Raumbelegungen nicht eingehalten werden kdnnen, sind mindes-
tens medizinische Gesichtsmasken zu tragen. Ist dariiber hinaus mit
einem erhohten Aerosolaussto zu rechnen, sind Masken mit der
Funktion des Eigenschutzes zu tragen, vgl. Anlage der Verordnung.
https://publikationen.dguv.de/widgets/pdf/download/article/4356

3. Dokumentieren Sie in lhrem Pandemieplan fortwahrend Ihre organisato-
rischen Manahmen und Regelungen

Pandemieplan SARS-CoV-2-Pandemie - «.

BGN

https://www.bgn.de/77039
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SARS-CoV-2-Hygienekonzept im Gastgewerbe — Was ist zu beachten?

Stellen Sie infektionsschutzgerechtes Liiften sicher
Ein zentrales Thema ist das richtige Liiften: Ob mit oder ohne Liiftungsanla-
ge, alle wesentlichen Inhalte zum Thema finden Sie auf unserer Homepage.

https://www.bgn.de/lueftungsrechner

https://www.bgn.de/lueftungs-app/

5.

Fiihren Sie die Unterweisung der Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter durch
Unterweisen Sie regelmafig Ihre Beschaftigten {iber Ihr betriebliches Hygi-
enekonzept. Dabei hilft Ihnen unser Unterweisungskurzgesprach. Weisen
Sie lhre Beschaftigten auch auf die Risiken einer COVID-19-Erkrankung und
bestehende Méglichkeiten einer Impfung hin. Den Beschéftigten ist eine
Impfung gegen das Coronavirus auch wahrend der Arbeitszeit zu ermégli-
chen, z. B. durch ein betriebliches Impfangebot oder die Freistellung zum
Aufsuchen einer Impfgelegenheit.

https://www.bgn.de/1775

Planen Sie lhre Gaste-Kommunikation

Kommunizieren Sie eindeutig und klar mit Ihren Gasten! Die Corona-Regeln
missen fiir alle verstandlich und sichtbar sein. Durch unsere Corona-Géste-
infos vermeiden Sie unnétigen Stress in lhrem Betrieb. Als Vorbereitung auf
mogliche Konflikte eignet sich unsere Prasentation zu diesem Thema.

emeinsam gesund bleiben wéhrend der Corona-Pand

https://www.bgn.de/1776

https://youtu.be/b_fy81yE9Okf . -ﬂ
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Konflikte mit Gésten
erfolgreich meistern

>
Was tun, wenn sich ein Gast nicnt an
die SchutzmaRnahmen gegen das
Corona-Virus halt?
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Testen Testen ist ein wichtiger Teil des Hygienekonzeptes. Ergeben Schnelltests ein positives Ergebnis, miissen sich die Betroffenen in
Absonderung (Quarantane/Isolation) begeben. Das Testergebnis muss dann — unter entsprechenden SchutzmaBnahmen - durch einen
PCR-Test iberpriift werden. Negative Testergebnisse sind in der Regel nur taggleich ,,giiltig* und diirfen unabhdngig davon nicht zu einer
Umgehung des bestehenden betrieblichen Hygienekonzepts fiihren. Erfolgen Probenentnahme und Testdurchfiihrung durch Beschaftigte,
sind weitergehende ArbeitsschutzmaBnahmen zu treffen.

Weitere Infos unter: https://www.dguv.de/de/praevention/corona/faq_gesamtuebersicht/fag_schnelltests/index.jsp
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SARS-CoV-2-Hygienekonzept im Gastgewerbe — Was ist zu beachten?

Die Anwendung dieser Medien unterstiitzt Sie, den Schutz ihrer Beschéftigten und Géaste vor Infektionen mit dem
Virus SARS-CoV-2 rechtssicher und zielgerichtet zu planen und umzusetzen.

Selbstverstandlich sind staatliche und ldnderspezifische Regelungen vorrangig zu beachten. Priifen Sie deswegen
regelmidfiig, ob es staatliche Regelungen (bundeseinheitlich oder regional) gibt, die zusatzliche betriebliche Maf-
nahmen erforderlich machen.

o Aktuelle Arbeitsschutzvorschriften:
N https://www.bmas.de/DE/Service/Gesetze/sars-cov-2-arbeits-
schutzverordnung.html
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SARS-CoV-2-Arbeitsschutzverordnung

S T https://www.baua.de/DE/Angebote/Rechtstexte-und-Technische-
: f Regeln/Regelwerk/AR-CoV-2/AR-CoV-2.html

SARS-CoV-2-Arbeitsschutzregel

Regelungen der Lander:
https://www.bundesregierung.de/breg-de/themen/coronavirus/
corona-bundeslaender-1745198

Regeln in den Bundeslandern

Ubersicht der Landerregelungen zu Personalrestaurants,
Betriebskantinen und Mensen:
Website des DEHOGA

..... v BIDEHOGA

Betrieblicher Infektionsschutz — Antworten auf die hdufigsten Fragen:
https://www.bmas.de/DE/Corona/Fragen-und-Antworten/Fragen-und-
Antworten-ASVO/fag-corona-asvo.html

Weitere Infos zum Thema finden Sie in unserer Fragen & Antworten-Rubrik:
https://www.bgn.de/corona/gastgewerbe-handwerkliche-speiseeisherstellung/#gfbu
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